
Laaser Advent
1. - 31. Dezember 2024



Das Standl am Dorfplatz 
für den guten Zweck,
ist an folgenden Tagen jeweils von 17-22 Uhr geöff net*

Mi.  04.12.  17 Uhr hl. Messe in der Pfarrkirche mit Segnung der Barbarazweige, 
   anschließend Barbarafeier in der Mensa der LASA Marmo
Sa.  07.12.  Fußballer - ASC-Laas-Raiff eisen
Mo.  09.12. FF-Laas mit Patinnen
Di.  10.12.  Team Gasthaus Sonneck/Allitz
Mi.  11.12.  Team Pizzeria ODLER
Do.  12.12.  Loosr Tuifl 
Fr.  13.12.  Relaxgruppe
Sa.  14.12.  Bauernjugend Laas 
So.  15.12.  KfS Kath. Familienverband
Mo.  16.12.  Bürgerliste Laas
Di.  17.12.  ASC LAAS Läufergruppe mit musikalischer Umrahmung 
   und Unterstützung der Grundschule Laas
Mi.  18.12.  AVS-Jugend Laas
Do.  19.12.  KVW Ortsgruppe Laas
Fr.  20.12.  Mittelschüler Laas mit Tamara Zueck
Sa.  21.12.  herawärts-Kinder-Adventmarkt Laaser Kaufleute & Gastwirte 
So.  22.12.  Thurin Karla und Freunde
Mo.  23.12.  Laaser Jäger (Jagdrevier Laas)

* Öff nungszeiten siehe Facebook „Kaufleute Laas“



Programm 2024

Gemeinsam durch den Advent in Laas
Erleben Sie Laas in seiner besinnlichsten Adventstimmung

Mittwoch, 04.12.2024
Barbara Feier 17.00 Uhr
Hl. Messe in der Pfarrkirche mit Pfarrer 
Jolly und Segnung der Barbarzweige, 
anschließend Umtrunk mit Suppe, 
Kuchen und warmen Getränken in der 
Mensa der LASA Marmo. Freiwillige 
Spende zugunsten Lååsr Liachtl

Donnerstag, 05.12.2024
Schellenrennen ab 12.00 Uhr
Nikolausandacht 16.30 Uhr in der Pfarr-
kirche, anschließend Nikolauseinzug bis 
zum Dorfplatz und verteilen der Nikolaus-
säckchen - ohne Tuifl für unsere Kleinen.
Bonreservierung unter 349 58 09 998
Abholung der Bons (oder der Säckchen)  
am So. 1.12. von 18.00-19.00 Uhr im Pro-
belokal der Musikkapelle Laas.  
Nikolaus- und Tuiflumzug um 18.00 Uhr 
mit verschiedenen Umzugswagen und 
Standl. Veranstalter: Loosr Tuifl 
Nikolaus Hausbesuche: Voranmeldung 
bei Maier Angelika unter 333 29 15 252 �  
Veranstalter: KFS u. KFB

Mittwoch, 11.12.2024
Geschichten- und Bastelzeit  
15.00 Uhr für Kindergartenkinder, 16.00 
Uhr für Schulkinder in der Bibliothek

Samstag und Sonntag, 14.-15.12.2024
Die Volksbühne Laas führt durch die 
Zaubergasse mit dem Stück "Fritz 
und Otto auf der Suche nach dem 
Zauberkraut" Lasst euch überraschen!
Anmeldung unter 377 186 9082 ab 16.00 
Uhr oder immer über WhatsApp

Sonntag, 15.12.2024
Weihnachtsfeier  
ab 14.00 Uhr im Josefshaus, Veranstalter 
KVW und Seniorenclub Laas

Donnerstag, 19.12.2024
Langer Weihnachtsabend  
bei Venustis mit Adventskonzert 
der Gruppe Einklang um 17.00 Uhr. 
Genießt eine kleine Auszeit vom 
Alltag bei weihnachtlichen Klängen, 
feinsten Genussmomenten und Laaser 
Marillenpunsch! Wir haben an diesem 
Tag bis 20.30 Uhr geöffnet und freuen 
uns auf Euren Besuch!

Samstag, 21.12.2024
„herawärts“ am Dorfplatz. Ein 
kleiner, feiner KINDERFLOHMARKT 
mit Kinderbuchlesung, Bläsermusik, 
Fackeltanz und einen Glückstopf für 
den guten Zweck. Es gibt wärmende 
Getränke und Speisen sowie gemütliche 
Feuerstellen.

Dienstag, 24.12.2024
Kinder-Mette um 16.30 Uhr in der 
Pfarrkirche
Christ-Mette um 22.00 Uhr in der 
Pfarrkirche mitgestaltet vom Kirchenchor 
und Turmbläsern

Dienstag, 31.12.2024
Happy New Year Party ab 23 Uhr 
auf dem Dorfplatz Laas mit DJ Musik, 
veranstaltet von den Loosr Tuifl
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Kekse backen

HAUSFREUNDE
Zutaten
für ca. 50 Stück
 4 Eier
 250 g Zucker
 1 Päckchen Vanillezucker
 Abrieb von 1 Zitrone
 330 g Mehl Typ 00
 ½ Päckchen Backpulver
 80 g gehackte Haselnüsse
 50 g Mandel ganz
 100 g kandierte Früchte (Orangeat, Zitronat)   
 kleingehackt
 70 g Sultaninen (kann man auch weglassen) 

Zubereitung
Die Eier in eine Schüssel geben und mit dem 
Zucker und dem Vanillezucker schaumig schlagen. 
Das Mehl mit dem Backpulver mischen und 
darübersieben. Anschließend die restlichen Zutaten 
vorsichtig unterheben. 

Nun den Teig ca. 1 cm dick auf ein gefettetes 
Backblech streichen und bei ca. 180° für ca. 
25/30 Minuten goldgelb backen. Noch heiß in 
mundgerechte Stücke schneiden und auskühlen 
lassen.

Unser Tipp
Man kann die Hausfreunde auch mit 
Schokoladeguß oder Zitronenglasur verfeinern. 

WALNUSSKEKSE
Zutaten 
für ca. 50 Stück
 1 Ei
 200 g Butter
 250 g Mehl Typ 00
 ½ Päckchen Backpulver
 75 g Zucker
 1 Päckchen Vanillezucker
 1 Prise Salz
 150 g geriebene Walnüsse

Zum Dekorieren:
Schokoladeglasur

Zubereitung:
Aus allen Zutaten einen Mürbteig 
herstellen, in Folie wickeln und 30 Minuten 
im Kühlschrank ruhen lassen. Auf einer 
bemehlten Arbeitsfläche etwa 3 mm dick 
ausrollen und anschließend beliebige Kekse 
ausstechen. 
Bei 175 °C, ca. 7 Minuten backen. 
Auskühlen lassen. In der Zwischenzeit die 
Schokoladeglasur erwärmen und die Kekse 
damit nach Belieben ausdekorieren.

Unser Tipp
Man kann auch jeweils 2 Kekse mit einer 
Marmelade nach Wahl zusammensetzen.
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21. Dezember 2024
am Laaser Dorfplatz

Kinderflohmarkt
herawärts - Glückstopf für den guten Zweck

16.00 Uhr Lesung mit Kinderbuchautorin 
Isabella Halbeisen,

ab 17.30 Uhr „adventliche Bläsermusik“
19.30 Uhr Fackeltanz der 

Volkstanzgruppe Eyrs

Die Geschäfte haben von 8-12 Uhr und von 15-18 Uhr für Sie geöffnet

Die Geschäfte haben von 8-12 Uhr und von 15-18 Uhr für Sie geöffnet



Öffnungszeiten im Advent
 
Mo. bis Fr.			   08.00-12.00 Uhr	 15.00-18.30 Uhr
So. 	 08.12. 			   geschlossen
Sa. 	 07.12. | 14.12. 		  08.00-12.00 Uhr	 15.00-18.00 Uhr 
Sa.	 21.12. herawärts	 08.00-12-00 Uhr	 15.00-18.00 Uhr
So.	 22.12. goldener Sonntag	 10.00-12.00 Uhr 	 15.00-18.00 Uhr
Di.	 24.12. Heiligabend 	 08.00-13.00 Uhr
Di.	 31.12. Silvester 		  08.00-13.00 Uhr 	

Der Laaser Advent ist eine Initiative der Laaser Kaufleute und Gastwirte zusammen mit KFS-
Laas, Lååsr Liachtl, vielen Vereinen der Gemeinde Laas und dem TV-Schlanders-Laas.

© Roland Lechner, lechner.roland@gmail.com; Foto Titelseite: Kathrin Hauser, Foto herawärts Markt: Florian Peer, Rückseite: Rudi Grassl

Gasthof zur Sonne
Tel. 0473 626523

Gasthaus Sonneck (Allitz)
Tel. 0473 626589

Gasthaus zur Krone
Tel. 0473 626117

Pizzeria St. Sisinius
Tel. 328 772 4911

Cafe Pizzeria Odler
Tel. 0473 626243


